
2025年度河南省科学技术奖拟推荐项目公示材料
一、项目基本情况
	项目名称
	面制品保鲜加工关键技术与应用

	提 名 者
	新乡市

	提名奖种
	技术进步奖

	提名等级
	壹等奖

	主要完成人
	高海燕，曾洁，宋孟迪，孙君庚，李文浩，项丰娟，李光磊，马多贺，杨晓东，苏同超，张月，秦仁炳，杨联芝，安振民，宋建国

	主要完成单位
	河南科技学院，想念食品股份有限公司，西北农林科技大学，恒升（新乡）食品有限公司，河南英杰食品有限公司，河南晶都笑脸食品有限公司，河南省熙康食品有限公司 


二、主要知识产权证明目录（不超过10件）
	知识产权类别
	知识产权具体名称
	国家

（地区）
	授权号
	授权

日期
	证书

编号
	权利人
	发明人
	专利

有效

状态

	发明专利
	一种面条成型机及其使用方法
	中国
	ZL 2024 1 1177669.8
	2024-11-5 
	第7494315号
	河南科技学院
	高海燕;宋孟迪;曾洁;苏同超;张月;宋建国;李学辉;杨晓东 杨俊杰;安振民;张作栋;王新瑞;杨联芝;辛志刚;赵天翔
	有效

	发明专利
	一种可循环作业的连续式面粉筛分装置
	中国
	ZL 2024 1 1189017.6
	2024-11-19 
	第7535442号
	河南科技学院
	高海燕;宋孟迪;曾洁;苏同超;秦仁炳;张月;孙君庚;杨俊杰； 安振民;张作栋;王新瑞;宋建国;杨联芝;辛志刚;牛利宾；刘琳
	有效

	发明专利
	面条用复合抗菌剂及制备方法、面条预拌粉和面条
	中国
	ZL 2018 1 0377356.5
	2022-3-11 
	第4992928号
	想念食品股份有限公司
	孙君庚;郭媛媛;董金龙;阴志刚
	有效

	发明专利
	一种面粉加工方法
	中国
	ZL202010997880.X
	2022-8-30 
	第5419498号
	恒升 (新乡) 食品有限公司
	马多贺;李洋
	有效

	发明专利
	一种面皮切割装置及切割方法
	中国
	ZL 2024 1 1284512.5
	2024-12-20 
	第7618228号
	河南科技学院
	曾洁;高海燕;宋孟迪;李光磊;杨俊杰;宋建国;杨晓东 孙君庚;李学辉;安振民;王新瑞;杨联芝;刘琳;毛彦祥
	有效

	发明专利
	一种用于面粉精筛的粗颗粒震动筛分装置
	中国
	ZL 2024 1 1203935.X
	2024-11-15 
	第7528597号
	河南科技学院
	宋孟迪;裴有强;高海燕;曾洁;文平;李光磊;杨俊杰;安振民 孙君庚;张秀芹;王新瑞;宋建国;杨联芝;马多贺
	有效

	发明专利
	麦胚面及制备方法
	中国
	ZL 2018 10377336.8
	2022-4-19
	第5088132号
	想念食品股份有限公司
	孙君庚;郭媛媛;董金龙;阴志刚
	有效

	发明专利
	一种防止运输过程中产生沉淀的流体转运罐
	中国
	ZL 2024 1 0250223.7 
	2024-5-7 
	第6977708号
	河南科技学院；河南省有米有面食品有限公司
	高海燕;曾洁;苏同超;朱楠楠;赵天翔;李光磊;杨俊杰 宋建国;李新建
	有效

	发明专利
	和面装置、和面方法和制面机
	中国
	ZL 2018 1 0369774.X
	2021-10-1 
	第4713157 号
	想念食品股份有限公司
	孙君庚;郭媛媛;董金龙;阴志刚
	有效

	发明专利
	拌面装置、拌面方法和面条生产线
	中国
	ZL 2018 1 1219547.5
	2021-3-16 
	第4303973 号
	想念食品股份有限公司
	孙君庚
	有效


三、主要论文（著作）目录（不超过8篇）
	序号
	论文专著名称/

刊名/ 作者
	年卷页码

（xx年xx卷xx页）
	发表时间
	通讯作者
	第一作者
	第一署名单位
	国内作者
	他引总次数
	检索数据库
	中科院JCR

分区
	核心

期刊

	1
	Effects of chia seed gum on the physicochemical properties of frozen dough and the quality of dumplings/ International Journal of Biological Macromolecules/Haiyan Gao, Zhaojun Wang, Yunfei Dai, Jie Zeng, Wenhao Li
	2023年253卷127-280页
	2023.10.6
	Haiyan Gao
	Haiyan Gao
	Henan Institute of Science and Technology
	Haiyan Gao, Zhaojun Wang,Yunfei Dai,Jie Zeng

,Wenhao Li
	6
	SCI（科学引文索引）
	一区
	

	2
	Glutaric anhydride esterification promotes wheat starch/glutein composite gelinteraction:Formation, characterization, and oleogel applications/Food Research International/Qian Lin, Wenqing Zhao, Wei Liang, Jie Zeng, Haiyan Gao, Wenhao Li 
	2025年201卷115562
	2024.12.30
	Haiyan Gao,Wenhao Li
	Qian Lin
	Northwest A&F University
	Qian Lin, Wenqing Zhao, Wei Liang, Jie Zeng, Haiyan Gao,Wenhao Li
	0
	SCI（科学引文索引）
	一区
	

	3
	Wheat starch particle size distribution regulates the dynamic transition  behavior of gluten at different stages of dough mixing/ International Journal of Biological Macromolecules/Huishan Shen, Mengting Yan, Xinyue Liu, Xiangzhen Ge, Jie Zeng, Haiyan Gao, Guoquan Zhang, Wenhao Li
	2023年244卷125371页
	2023.6.16
	Wenhao Li
	Huishan Shen
	Northwest A&F University
	Huishan Shen, Mengting Yan, Xinyue Liu, Xiangzhen Ge, Jie Zeng, Haiyan Gao, Guoquan Zhang, Wenhao Li
	28
	SCI（科学引文索引）
	一区
	

	4
	Modulating the highland barley ordein/glutelin ratio can improve reconstituted fermented dough characteristics to promote Chinese Mantou quality/ Food Research International/Mengdi Song, Zhan Liang, Shihong Wang, Haiyan Gao, Jie Zeng, Xinyue Liu, Wenhao Li, Wei Liang
	2025年199卷115396
	2024.11.19
	Wei Liang
	Mengdi Song
	Henan Institute of Science and Technology
	Mengdi Song, Zhan Liang, Shihong Wang, Haiyan Gao, Jie Zeng, Xinyue Liu, Wenhao Li, Wei Liang
	1
	SCI（科学引文索引）
	一区
	

	5
	Rheological and microstructural

characterization of wheat dough formulated with konjac glucomannan / Journal of the Science of Food and Agriculture/ Kexin Meng, Haiyan Gao, Jie Zeng, Jingxiang Zhao, Yueqi Qin,

Guanglei Li, Tongchao Su
	2021年101卷4373–4379页
	2021.1.22
	Haiyan Gao
	Kexin Meng
	Henan Institute of Science and Technology
	Kexin Meng,Haiyan Gao,Jie Zeng,Jingxiang Zhao,Yueqi Qin,

Guanglei Li, Tongchao Su
	27
	SCI（科学引文索引）
	二区
	

	6
	Effects of composite preservatives, CO2-filled packaging and heat convection treatments on the shelf life and hysicochemical properties of fresh raw noodles/ Journal of Food Measurement and Characterization/Haiyan Gao, Yufen Liu,Meng Cao,Jie Zeng
	2022年16卷2849–2863页
	2022.4.19
	Haiyan Gao
	Haiyan Gao
	Henan Institute of Science and Technology
	Haiyan Gao, Yufen Liu,Meng Cao,Jie Zeng
	2
	SCI（科学引文索引）
	三区
	

	7
	Study on moisture migration mechanism of dough during subfreezing storage/ Cereal Chemistry/ Haiyan Gao,Yufen Liu,Kexin Meng,Jie Zeng
	2022年99卷1308–1317页
	2022.11.5
	Haiyan Gao
	Haiyan Gao
	Henan Institute of Science and Technology
	Haiyan Gao,Yufen Liu,Kexin Meng,Jie Zeng
	6
	SCI（科学引文索引）
	四 区
	

	8
	鲜湿面条栅栏技术保鲜及其品质变化/食品工业科技/张珂珂，曹蒙，曾洁，高海燕，刘玉粉，代云飞，王梦雨
	2021年42卷307-313页
	2021.8.1
	曾洁,高海燕
	张珂珂
	河南科技学院
	张珂珂，曹蒙，曾洁，高海燕，刘玉粉，代云飞，王梦雨
	18
	中国学术期刊网络出版总库
	
	中文核心


34

